LILLE JULEMENU:

Lille julemenu tilbydes også vegetarisk eller pescetarisk efter aftale

Karrysild m. rødløg & æble
Æg m. urtemayo
Fiskefilet m. remoulade & citron

Lun leverpostej m. svampe & bacon
Frikadeller m. surt
Julesalat m. kål, tranebær, ristede nødder & julevinaigrette 
Brød & smør
250,-


TILKØBSRETTER:

Tilkøbsretter skal bestilles til hele selskabet

Hønse”fri”salat m. svampe, æble, selleri & purløg +35,-
Saltbagt selleri m. brunet smør, citrus & trøffelpecorino +40,-
Rødbedetatar m. anis, fennikel, olivenolie & kørvel +35,-
Tartelet m. skaldyr, ørredrogn & urter +45,-
Langtidsstegt gris m. puffet svær & syltet kål +50,-
Slider m. confiteret and, syltede rødløg & dijonnaise +50,-
Risalamande m. ristede mandler & kirsebærsauce +45,-


SØDT:

Julesmåkager – 3 stk. 30,-
Julebrownie 35,-
Æbleskiver – 3 stk. 35,-
Gløgg & æbleskiver (3 stk.) - 89,-



DRIKKEVARE:

Alle drikkevarer fås også i alkoholfri udgave

Sodavand – 25,-
Øl -30,-
Juleøl – 40,-
Gløgg – 55,- pr. glas

Rødvin – 175 
2022 San Roque Rioja, Obalo, Rioja Sonsierra, DOC
Hvidvin – 175
Morillon Blanc, Chardonnay, Vin de France, Jeff Carrel
Bobler – 175
Cava Brut, Canals Nadal, Penedès
Hjemmelavet hvid gløgg – 145,-

Alle priser er inkl. moms.

Lille julemenu kan bestilles via Pronestor fra d. 16/11 og min. 5 hverdage forinden.
Julefrokost d. 4/12 skal bestilles min. 10 hverdage forinden og kan udleveres på følgende tidspunkter:
Kl. 13:00, 14:00, 15:00 & 16:00

 Bestillinger i mødeforplejningen tillægges et servicegebyr i Pronestor, som opkræves af huset.

Spørgsmål vedrørende menuen, allergener eller deslige bedes sendes til hhkantine@gminde.dk






